LIKE COOKING

PRIVATE CHEF

Klassische Meniis fiir besondere Momente

Menu V — Aroma & Amore

Vorspeise: gebratene Avocado mit italienisch angehauchten Tomaten und
% & &
geriebenen Grana Padano, serviert mit hausgemachten Knoblauchbrot

Hauptspeise: Tagliatelle in Weil3wein-Sahnesauce, Blattspinat und gebratenen
Lachsstreifen

Nachspeise: Fruchtiges Blaubeerkompott, luftige Mascarponecreme und feine
Biskuitnoten, kunstvoll geschichtet im Glas
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Menu VI — Warme & Wurze

Vorspeise: Zart gegrillter Teriyaki-Hahnchenspiel3, begleitet von einem frischen
Gurken-Mango-Salat

Hauptspeise: Rosa gegartes Kalbsfilet mit Chimichurri Sauce auf Stu3kartoftelpuree
Nachspeise: Creme Bralee
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Menu VII — Sonne & Sehnsucht

Vorspeise: gerostete Tomatensuppe mit Croatons in Basilikumol gebraten

Hauptspeise: Gebratener Blumenkohl mit Haselnussbutter, Pastinaken-Piiree und
gebratenen Shiitake Pilzen, verfeinert mit Granatapfelkernen

Nachspeise: Saftiger Cheesecake auf einem Himbeerspiegel
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